
LENZINI FRANCO
Denominazione: Toscana IGT

Zona di produzione: Gragnano

Altitudine: 90 metri slm

Suoli: Ricchi di argilla rossa

Età delle vigne: 25 anni

Varietà: Cabernet Franc

Vinificazione: Fermentazione alcolica 
con lieviti indigeni in vasche di cemento: 
fermentazione malolattica in botte grande.

Affinamento: 6 mesi  
in vasche di acciaio e in grès.

Denomination: Toscana IGT

Production area: Gragnano

Altitude: 90 meters above sea level 

Soils: Rich in red clay 

Exposure: 25 years 

Variety: Cabernet Franc 

Vinification: Fermentation with 
indigenous yeasts in concrete tanks: 
malolactic fermentation in big barrel. 

Aging: 6 months in steel and 
stoneware tanks.


